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GMP/HACCP Technologia Wytwarzania Lodéw .SOFT”
z Koncentratow ..Ice KOMAGES” KI-2 i KI-3i KI-Al
1. Na workach z koncentratem znajduje si¢ etykieta okreslajaca porcjowanie wody i koncentratu
lodowego.
2. Do kadzi z mieszadlem wprowadzi¢ ustalong ilo$¢ zimnej wody pitnej, uruchomi¢ mieszadlo
i powoli wprowadzi¢ Koncentrat Lodowy — ciagle mieszajac do uzyskania jednolitej plynnej masy.

Uwaga:, Jezeli zbiornik przeznaczony do rozrabiania mieszanki lodowej, nie posiada
automatycznego mieszadla czynno$¢ mieszanie nalezy wykonaé recznie przy pomocy rozgi
lub innego urzadzenia do mieszania.

3. Rozpuszczona masa lodowa, powinna dojrzewaé przez okres minimum 1 godz. (jednak najlepsze
efekty jakosciowe i ekonomiczne osiaga si¢ z masy dojrzewajacej powyzej 6-ciu godz.).
W procesie dojrzewania, masa lodowa powinna by¢ ciagle mieszana, jezeli oczywiscie pojemnik,
w ktorym rozrobiona jest masa posiada automatyczne mieszadlo. W przypadku braku
automatycznego mieszadla czynno$é te mozna wykona¢ rgcznie jak opisano w pkt.2, przynajmniej,
co 15 min. mieszac krgcac rozgg przez 3 min.

4. Przed wlaniem masy lodowej do zbiornikéw maszyny (automatu — Frezer) nalezy jeszcze raz
dobrze wymiesza¢ przez okolo 3 min. i wlewac cedzac przez drobne sitko.

5. Zamraza¢ w automacie i porcjowaé do wafla lub innych pojemnikéw.

Instrukcja dodatkowa, (réwniez dla organéw kontroli jakosci).

l. Mieszanka lodowa moze by¢ przechowywana przez okres 72 godz. w temp. (+2 +5°C), do tego
celu shizy¢ moze lodéwka, chlodziarka, dojrzewalnik z chlodzeniem lub zbiomnik maszyn
(automatéw—Frezerow) z wbudowanymi agregatorami chlodniczymi.

2. Napowietrzenie lodow mozna zmierzy¢ przy pomocy wagi i pojemnika (opakowania), ktérego poj.
okreslona jest w ml. (jest to najprostsza metoda).
np. do pojemnika 200ml., wykonujemy porcjowanie lodow, nastgpnie ten sam wypelniony lodami
pojemnik wazymy, odliczamy wage pojemnika, otrzymujemy wage lodow znajdujacych sig
w pojemniku i tak jezeli 200 ml. pojemnik z lodami wazyl 100g, to napowietrzenie lodéw wynosi
100%.

3. Masa lodowa (lody gotowe do spozycia) dozowane z frezera (automatu) na wafle lub inne
pojemniki, dla utrzymania wilasciwego ksztaltu i formy lodéw soft powinna na wyjsciu posiadaé
temp. (- 6°C) i nic moze by¢ wyzsza jak (- 4°C), jezeli frezer (automat) posiada mozliwo$¢
osiagania nizszych temp. to nalezy z tego korzysta¢, poniewaz daje to wyzsze napowietrzenie
lodow oraz dluzszg trwaloéé¢ formy, ksztaltu lodow w czasie spozycia.

4. Z Koncentratow Lodéw Komages KL-2 i KL-3 mozna wyprodukowa¢ rowniez doskonale lody
amerykanskie krecone, warunkiem wykonania takich lodéw jest maksymalne dozowanie wody
podane w instrukcji na etykiecie oraz uzyskanie na wyjsciu z frezera (automatu) temperatury masy
lodowej w przedziale minimum (-10 — 12°C). Jednak proponuje si¢ do produkcji lodow
amerykanskich (krgconych) wykorzystywaé typowy dla tego rodzaju lodoéw koncentrat KL-A1
Uwaga techniczna.

Kazdy frezer — automat przed uruchomieniem produkcji, powinien by¢ zgodnie z instrukcja obstugi
wyregulowany w zakresic osiagnigcia wlasciwych temp. mrozenia i przechowywania mieszanki
lodowej.

Masa lodowa, z ktorej wykonywane byly lody do kuwet lub innych pojemnikow na dluzszy okres
przechowywania jak 14 dni i nie dluzszy jak 6 m-cy powinna przej$¢ proces pasteryzacji w temp.
mini 80°C przez 30” i po szybkim schlodzeniu do temp nic wyzej jak (5°C) pozostawié¢ w ciagtym
mieszaniu przez 6 godz. — proces ten nazywa si¢ dojrzewaniem  (temp. dojrzewania +2 +5°C).
Po zakonczeniu procesu dojrzewania masy lodowej mozna produkowac¢ lody z przedluzonym
terminem przydatnosci do spozycia (np kuwety).
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